Para Degusiar

PARA TODA LA MESA

Bloody Mary de tomate y frutos rojos
Crujiente de gilda untuosa
Bunuelo de queso Iraty Ossau

Pan de vidrio con papada vy Ixistorra

Ostra con vinagreta de hortalizas, borraja y cilantro
Cremoso de yogur de la Ulzama, anguila ahumada y miel de roble
Sopa [ria de remolacha y manzana, queso, boqueron, avellana y

Jframbuesa

Pochas al natural con bombon de foie, esturion ahumado y piparras

Ravioli de cigalas al “ajillo”, marinera de hinojo y jengibre
Lomo y brandada de bacalao, callos marinos y néctar de pimientos

asados
Terrina caliente de ciervo y foie, puré de coliflor

Pomelo en cinco texturas

Cuajada de almendra, toffee de almendra amarga y garrapiniadas

Petit fours
Precio: 130.00 € (IVA incluido)



	Bloody Mary de tomate y frutos rojos Crujiente de gilda untuosa Buñuelo de queso Iraty Ossau Pan de vidrio con papada y txistorra
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