
Crema de espárragos

Crujiente de anguila ahumada y yogur

Buñuelo de queso Iraty Ossau

Tomate en texturas con vinagreta de aceitunas y percebes

Sopa fría de remolacha, frutos rojos y queso curado 

Espárragos frescos, mantequilla de miso, albahaca y flor de saúco

Kokotxas, parmentier de borraja, colágeno y crujientes

 Pechuga de pato curada, higos y especias

 Limón en cinco texturas

 Petit fours 

Precio: 95 € (IVA incluido) 
(incluye blanco chardonnay, tinto crianza y aguas minerales) 


