
 

 
 

JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA GRAN RESERVA “CASALBA           34.50 

TOMATE EN TEXTURAS CON VINAGRETA DE ACEITUNAS Y PERCEBES (1/2 RACIÓN)      17.50 

ANCHOAS AHUMADAS Y EN SALAZÓN, PEPINO ENCURTIDO Y EMULSIÓN DE CEBOLLINO      25.50 

SOPA FRÍA DE REMOLACHA, FRUTOS ROJOS Y QUESO CURADO         25.50 

TORTILA DE PATATA Y TRUFA CON NATILLA DE CEBOLLA          19.00 

KOKOTXAS, PARMENTIER DE BORRAJA, COLÁGENO Y CRUJIENTES        29.00 

ESPÁRRAGOS FRESCOS, MANTEQUILLA DE MISO, ALBAHACA Y FLOR DE SAÚCO      29.00  

 

TRUCHA PIRENÁICA TEMPLADA, VINAGRETA DE SISHO Y HORTALIZAS        34.00 

GALLO CON MEUNIERE DE FINO Y OREJA, RAIZ ASADA DE PERIFOLLO        39.00 

RODABALLO SALVAJE A LA BRASA, PIL PIL CÍTRICO Y AIRE DE ALGAS        43.00 

 

CARRÉ DE CORDERO LECHAL, ÑOQUIS DE PANADERA Y ENSALADA DE PAMPLINAS     39.00 

SOLOMILLO DE RES VIEJA, HOJALDRES Y CREMA DE FOIE Y MOSCATEL          39.00 

TARTAR DE SOLOMILLO, NIEVE DE MOSTAZA Y CRUJIENTES DE TUÉTANO       39.00 

PECHUGA DE PATO CURADA, HIGOS Y ESPECIAS            36.00 

 

LIMÓN EN CINCO TEXTURAS               16.00 

“TARTA HELADA DE ZANAHORIA”              16.00 

CUAJADA DE ALMENDRA, “MIEL” DE ALMENDRA AMARGA Y GARRAPIÑADAS         16.00 

CREMOSO DE CHOCOLATE, CAFÉ Y TURRÓN CON HELADO DE CHOCO ESPECIADO    16.00 

 

PAN APERITIVO Y PETIT FOUR  5.90      (INCLUIDO 10% IVA) 

 

 

 


