
 

 
 

JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA GRAN RESERVA “CASALBA          34.50 

MELOSO DE FRUTOS BLANCOS, VINAGRETA DE CARDO ROJO, PERCEBES Y CODIUM     17.00 

ANCHOAS AHUMADAS Y EN SALAZÓN, PEPINO ENCURTIDO Y EMULSIÓN DE CEBOLLINO     25.50 

ALCACHOFAS FRITAS, MANOS DE CERDO Y ALMEJAS           26.50 

TORTILA DE PATATA Y TRUFA CON NATILLA DE CEBOLLA          19.00 

KOKOTXAS, PARMENTIER DE BORRAJA, COLÁGENO Y CRUJIENTES        29.00 

NÉCTAR DE ALUBIAS ROJAS, FOIE, PORTOBELLOS Y PIPARRAS         28.50  

 

GALLO CON MEUNIERE DE FINO Y OREJA, RAIZ ASADA DE PERIFOLLO        38.00 

CHIPIRONES FRESCOS, PAPADA Y CONSOMÉ CÍTRICO           39.00 

RODABALLO SALVAJE A LA BRASA, PIL PIL CÍTRICO Y AIRE DE ALGAS        39.00 

 

CIVET DE CARRILLERAS DE JABALÍ, COLIFLOR ASADA Y ENCURTIDA        37.00 

SOLOMILLO DE RES VIEJA, HOJALDRES Y CREMA DE FOIE Y MOSCATEL          39.00 

TARTAR DE SOLOMILLO, NIEVE DE MOSTAZA Y CRUJIENTES DE TUÉTANO       39.00 

SOLOMILLO DE CIERVO ASADO, ALGA BLANCA, HIGOS Y MOSTAZA        39.00 

 

CASTAÑA ANISADOS Y HELADO DE “LAS DOS CAFETERAS”          16.00 

CUAJADA DE ALMENDRA, “MIEL” DE ALMENDRA AMARGA Y GARRAPIÑADAS         16.00 

CREMOSO DE CHOCOLATE, CAFÉ Y TURRÓN CON HELADO DE CHOCO ESPECIADO    16.00 

 

PAN APERITIVO Y PETIT FOUR 5.90      (INCLUIDO 10% IVA) 

 

 

 


