JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA  GRAN RESERVA “CASALBA” 



33.00  

ANCHOAS MARINADAS Y EN SALAZÓN, PEPINO ENCURTIDO Y

 EMULSIÓN DE CEBOLLINO










24.00
OSTRA “GUILLARDEAU” CON ESCABECHE TEMPLADO DE SETAS DE OTOÑO

10.00
   CREMOSO DE YOGUR Y ANGUILA AHUMADA, TOMATE VERDE Y MIEL DE ROBLE

24.50

TORTILLA DE PATATA Y TRUFA CON NATILLA DE CEBOLLA




18.00

  ALCACHOFAS FRITAS, GAMBA ROJA Y CORAL







27.00

CALDO DE ALUBIAS ROJAS, SACRAMENTOS MARINOS Y PAPADA IBÉRICA


27.00
GALLO SALVAJE  CON MEUNIERE DE OREJA Y FINO, RAÍZ ASADA DE PERIFOLLO

34.00     

  LASAÑA  DE BOGAVANTE AZUL CON MARINERA DE HINOJO Y  JENGIBRE


38.00
      

   RODABALLO SALVAJE A LA BRASA,  PIL PIL CÍTRICO
 Y AIRE DE ALGAS


38.00
PALETILLA DE CORDERO LECHAL, ENCURTIDOS Y PRALINÉ DE AJOS



38.00


  SOLOMILLO DE RES VIEJA, DEMI GLACE Y HONGOS






37.00    

TARTAR DE CHULETA, NIEVE  DE MOSTAZA  Y  CRUJIENTES DE TUÉTANO


37.00


SOLOMILLO DE CIERVO ASADO, ALGA BLANCA, HIGOS Y MOSTAZA



38.00




 CREMOSO DE CHOCOLATE Y CAFÉ  CON HELADO DE CHOCO ESPECIAD0

15.00
       
CUAJADA DE ALMENDRA, “MIEL” DE ALMENDRA AMARGA Y GARRAPIÑADAS
15.00

CREMA HELADA DE CÍTRICOS ASADOS,  ALBAHACA Y CARDAMOMO


15.00



PAN Y APERITIVO  Y PETIT FOURS  5.90






10% IVA INCLUID0
